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PLANEJAMENTO

Layout; Fluxograma;
Legislacdo sanitaria;
Consultoria.

Aumentar controle de producao
Padronizacdao dos processos
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RESP. TECNICA

Visita Técnica; Treinamento;
Capacitacao;
Documentacao; Auditoria;
Consultoria; Sistema De
Analises De Perigos E
Pontos Criticos De Controle
(APPCQ).

BENEFICIOS

Reduzir desperdicios

Agilidade
Alimentos Seguros

CONSULTORIA

Visita Técnica; Qualificacao
De Fornecedores;
Treinamento De Equipe;
Acompanhamento;
Otimizacao De Processos;
Qualidade Total; Boas
Praticas; Capacitacao;
Palestras.

Maior controle do processos e estoque

ALIMENTOS

IndUstrias alimenticias

Lanchonetes
Panificadoras

Praca de Alimentacdo

Restaurantes

Hotéis e Motéis

www.seguralis.com.br

Supermercados e Hipermercados

SEGMENTOS ATENDIDOS

BEBIDAS

Bares

Buffets

Cantinas escolares
Casas de Carnes
Docerias

Empresas de Catering
Eventos

Frigorificos

UNIDADE PAULISTA

(11) 3192-3782

(11) 99664-0222
Avenida Paulista, 726
Conj. 1707D - Sao Paulo/SP

SEGURALIS

. Consultoria

Sanitaria e
Qualidade




SEGURALIS

Y
QUEM SOMOS

A Segurallis oferece as melhores solucbes em
consultoria sanitaria e qualidade.

Para estabelecimentos produtores de alimentos,
qualidade significa competéncia, profissionalismo e,
sobretudo, competitividade e produtividade. Cada
estabelecimento possui caracteristicas e necessidades
proprias e através de nossas especificacoes, podemos
ajudar com as melhores solucdes reduzindo
desperdicios e otimizando recursos.

CONSULTORIA SANITARIA
E QUALIDADE

Nosso principal objetivo é deixar os alimentos seguros, visando reducdo de
desperdicios, melhorando todas as etapas do processamento dos
alimentos, através de procedimento operacionais padronizados,
capacitacdes e treinamentos de todos os envolvidos na manipulacdo dos
alimentos. Além disso criamos fichas técnicas a fim de padronizar
apresentacdo de pratos, fichas de estoque, aumentando assim o controle
de custos de toda sua producao. Nés ajudamos vocé a atingir a exceléncia
na qualidade de seus produtos.

Nao cobramos taxa ge
visita para AVALIACAO

A SEGURALIS tem como missdao auxiliar os
empreendedores ligados a salde, nas areas de
alimentacdo e food service, na tomada de decisdo e na
execucdo de atividades de acordo com as normas de
seguranca sanitaria e a qualidade no atendimento aos
consumidores.

Através de visitas técnicas, realizadas por profissionais
experientes e especializados que avaliam as condicdes de
funcionamento de sua empresa, bem como as boas
praticas ja implantadas e também toda a documentacao
sanitaria exigida pela fiscalizacao.

De acordo com as observacdes feitas, nossos
profissionais indicam o plano de acdo e acompanham o
andamento das adequacdes necessarias na sua empresa.

Neste tipo de servico de consultoria, a SEGURALIS
elabora um pacote de servicos especificamente para cada
empresa, com variacdes em termos de nimero de visitas,
inclusdo de treinamentos. Tudo para que sua empresa nao
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VIGILANCIA SANITARIA

preocupacao com a fiscalizacdo sanitaria, mas também
possa atender cada vez com mais qualidade seus clientes.
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CONSULTORIA SANITARIA E QUALIDADE
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DOCUMENTACAO AVALIACAO REGULARIZACAO
MBP (Manual de Boas Auditoria Interna; Cliente CMVS (Cadastro

Praticas); POP
(Procedimentos

Operacionais Padronizados);

IT (Instrucdo de Trabalho);
Defesa de Auto de Infracdo.

Oculto; Percepcao Cliente;
Qualificacdo De
Fornecedores; Treinamento
Equipe; Exceléncia Nos
Processos.

Municipal da Vigilancia
Sanitaria; MAPA (registro no
Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento)





